Proste ciasteczka
maslane

Skladniki: 200 g masta, 100 g cukru pudru,
300 g maki pszennej, szczypta soli,
opcjonalnie cukier waniliowy

Sposdb przygotowania (krok po kroku):

1. W misce utrzyj masto z cukrem pudrem na puszysta mase.
2.Dodaj make, szczypte soli i ewentualnie cukier waniliowy,

nastepnie zagniec ciasto.
3. Uformuj z ciasta kule, owini folig i wstaw do lodéwki na

ok. 30 minut.
4.Rozwalkuj schlodzone ciasto i wycinaj ciasteczka

foremkami.
5.Ul4z je na blasze wylozonej papierem do pieczenia
i piecz ok. 10-12 minut w 180°C, az sie lekko zarumienig.
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